Hotel Zur Borse
Osterstrafie 41a
31785 Hameln

Tel: 05151 — 70 80
Fax:05151 - 2 54 85

Hamelner Hotel GmbH — Osterstrafle 41a — 31785 Hameln

Telefon: 05151 — 70 80 — Telefax: 05151 — 2 54 85
www.hotel-zur-boerse.de; info @hotel-zur-boerse.de
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Auf Anfrage fiir die kleine Feier

Jeweils ab 15 Personen

-Backschinken mit Specksauerkraut
und Sahneptiree

-Spanferkel mit Sauerkraut, Krautsalat,
Zuwiebelbrot und Kartoffelsalat

-Gebratene Forelle mit Blattsalaten
und Kartoffelgratin

-Gedltinsteter Lachs mit Buttersauce,
Blattspinat und bunter Nudelplatte

-Marinierte Lammiceule, Ratatouille-Gemiise
und Kartoffelgratin

-Wildschweinkeule mit Apfelroticohl
und Kartoffelkléf3en

-Hirschkalbskeule mit Speckroseniohl,
Apfelroticohl, Semmel- und Kartoffelknédel

€12,50

€ 13,00

€ 14,00

€15,50

€15,75

€ 16,25

€ 16,95

Zusditzlich servieren wir IThnen gerne aus folgender Auswahl:

Apfelroticohl
Wirsinggemiise
Butterbohnen
Paprikagemiise
geschmorte Zwiebeln
in Butter geschwenkte Champignons
Semmelknddel
Kartoffelknédel
Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Pommes Frites
Stealksauce

Pfeffersauce

Pro Protion € 2,00



Buffet I

Niedersachsen Buffet

Kalte Speisen

Oldenburger Hédhnchenschenlkel
Braunschweiger Hackfleischbdillchen an saurem Gemiise
»Weserbergland Frisch Wurstplatte“
mit Leber, Rot —und Knackwurst, frische Mettwurst und
Kiimmelstilze
Hackepeter- Igel mit Zwiebel
Steinhuder Rducherfischplatte
Bunte Salatauswahl mit Mostrichdressing

Warme Speisen

Krusten — Schinkenbraten mit Malzbiersauce
Im Winter statt Schinken
Ammerldnder Putenbraten auf Orangensauce
Griinkohl mit Kassler und Bregenwurst
Gemiise nach der Jahreszeit
Salzkartoffeln, Kartoffelptiree

Dessert

Apfelgriitze aus dem Alten Land
Obstsalat nach der Saison
Variation von Handkcise mit Schmalz, Zwiebeln und Kiimmel
Brotauswahl und Butter

Pro Person € 15,95



Buffet II

Asiatisches Buffet

Kalte Speisen

Gemiise in Curryvinaigrette mit gebeiztermn Lachs
Glasnudelsalat mit Shiitake Pilzen und Shrimps
Rindfleischsalat
Sii3 — saurer Gurkensalat
Medaillons von der Pute
mit Mango — Currycreme
Staudenselleriesalat mit Hdhnchencrossis und Chicken -
Chilisauce

Suppe

Chinesische stiss - saure — scharfe Gefliigelsuppe mit Glasnudeln

Warme Speisen

WeiSkohlcurry mit Poulardenbrust
und Joghurtdip
Lachsuwiirfel in Zitronengrassauce
mit Gemiise
Friihlingsrolle mit Sojasauce
Gebackenes Schweinefleisch mit Paprika und Niissen

Dessert

Ananas in Honig — Ingwersauce
Exotischer Fruchtsalat
mit Mango, Ananas, Papaya, Physalis und Sternfrucht
Kokoscreme mit Fruchtmark
Brotauswahl und Butter

pro Person € 21,95



Buffet III

Italienisches Buffet

Kalte Speisen

Crostini mit Bruschetta und Basilikkum,
Orangenmelone mit Parmaschinken
Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikum, Aceto Balsamico
und Olivendl Extra Vergine
Anti Pasti mit Zucchini, Zwiebeln,

Aubergine, Tomate, Champignons
Salat von griinen Bohnen und Thunfisch

Suppe

Minestrone

Warme Speisen

Saltimboccca (gefiillte Kalbsschnitzel mit Parmaschinken
und Salbei) mit Marsalasauce
Hdchnchenbrustmedaillons in Tomaten — Olivensauce
Tortellini Ricotta in Lauchsahne
Geschmorte Champignons,

Gnocci a la Romana
Tagliatelle al Pesto

Dessert

Panna Cotta mit Fruchtmarlk
Tiramisu
Kdseauswahl mit Weintrauben
und Salzgebdick
Brotauswahl und Butter

Pro Person € 25,00



Buffet IV

Rattenfédnger Buffet

Kalte Speisen

Garnelencocktail mit leichtem Dressing
Gebeizter Salm und Rducherlachs mit
Senf — Dillsauce und Sahnemeerrettich
Melone mit Schwarzwdilder Schinken
Poulardenbrust vom Grill
mit Friichten garniert
Medaillons vom Truthahn
mit Mango — Currycreme
Frische und angemachte Salat
(Karotte, Gurke, Tomate, Lauch, Maissalat, Bohnen, Asiatisch,
mit verschiedenen Dressings)
Brotauswahl & Butter

Suppen

Rinderkraftbriithe mit
Gemilise —und Pfannkuchenstreifen

Warme Speisen

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce
Glasierter Kalbsbraten in Kréutersauce
Gediinsteter Wildlachs in Rieslingsauce

Gemiiseauswahl vom Markt
Kartoffelgratin, Butterreis und Risoléekartoffeln

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce
Creme Caramel mit Fruchtsauce
Scholkoladencreme mit Birnen
Salat von frischen Friichten
Deutsche Kdseauswahl

Pro Person € 26,50



Buffet V

Weserbergland Buffet

Kalte Speisen

Ganzer Salm mit Friichten garniert
Honigmelonenspalten mit Schwarzwdlder Schinken
Variation von Réucherfischen mit Lachs, Makrele und Aal,
Scheiben vom Roatsbeef, rosa gebraten, mit gefiillten
Kirschtomaten,
dazu griine Sauce

Salate der Jahreszeit mit verschiedenen Dressings

Suppe

Cremesuppe von frischen Champignons
mit Mandelsahne

Warme Speisen

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
Gebratenes Steinbeif3erfilet mit WeiSweinsauce, auf Lauchgemiise
Poulardenbrust mit Broccoli gefiillt, in Kréutersauce
Blumenlkohl, Karotten, Romanescoréschen
Bandnudeln, Kartoffelgratin

Dessert

Mousse au chocolat
Ragout vom Elstar Apfel mit Rosinen
Topfenmousse mit Zwetschgenkompott
Vanillecreme mit Himbeermark
Salat von frischen Friichten

Pro Person € 28,00



Buffet VI

Galabuffet a la Borse

Kalte Speisen

Rdéucherlachs und gebeizter Salm
in verschiedenen Variationen
mit Ananas & Kaviarei garniert
Gerducherte Putenbrust,

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Remouladensauce
Meeresfriichtecocktail an leichter Avocadocreme mit Limetten
Marinierte Gemiise mit Crostini
Salatauswahl von frischen und angemachten Salaten der Saison
mit verschiedenen Dressings

Brotauswahl, kleine Brétchen und Butter

Suppe

Perlhuhnessenz mit Krduternocken

Warme Speisen

Scheiben vom Schweinefilet im Ganzen gebraten,
mit Morchelrahmsauce
Pochierte Seezungenroéllichen in Safransauce
Maispoulardenbrust auf Gemiiseragout,
dazu Blattspinat und Schmorgemiise
Kartoffelgratin
Bandnudeln
gemischter Reis

Dessert

Franzdsische Kdseauswahl
mit Weintrauben und Salzgebdick
Windbeutelpyramide mit Caramelsauce
Weiles & dunkles Mousse au chocolat
mit Waldbeerenmark
Topfenmousse mit zweierlei Friichtekompott

Pro Person € 35,50



Buffet VII

Fisch -und Krustentier Buffet

Kalte Speisen

Salat von griinem und weifsem Spargel
mit Olivendl und Shrimps
Gebeizter Lachs mit Gemiisesalat
Variation von Réucherfischen
mit Lachs, Makrele und Aal
Anti - Pasti
Marinierte Zucchini, Aubergine, Tomaten
und Champignons mit gegrilltem Scampi
Ofenfrisches Baguette, Butter

Suppe
Hummercremesuppe mit Kaviarsahne
Warme Speisen

Ragout von SteinbeifSer und Lachs
in Safransauce mit Lauchstreifen
Gebratenes Zanderfilet auf Rahmsauerkraut
Geflillte Seezungenfilets an Krdutersauce
Basmatireis, Wildreis, Bandnudeln, Risoléekartoffeln
Broccoliréschen, Rahmspinat und Zuchinigemiise

Dessert
Erdbeer — Joghurtcreme
Apfel — Krokantcreme

mit Schoko — Ingwersauce
Pistazienmousse mit Schlagsahne

Pro Person € 39,00

(*) Bitte beachten Sie, dass wir unsere Buffets erst ab einer
Personenzahl von mindestens 20 Personen anbieten.



Sonderkarte fiir Gruppen und Busse

Bunter Salatteller mit Joghurtdressing, Oliven,
Fetakdse und Kochschinkenstreifen, dazu StangenweifSbrot
€6,20

kokok

Scheiben vom Schinkenbraten auf Altbiersauce
an Apfelrotkohl und Kartoffeln
€8,95

k &k

Hdhnchenbrustfilet auf Currysauce mit Friichten
an Broccoliréschen und Butterreis
€9,50

k &k

Schweineschnitzel ,,Jdger Art*
mit Champignons in Rahmsauce und Kroketten
€ 8,50

k &k

. Pfeiffer Teller*
Spezialitét zum Jubildum , 125 Jahre Rattenféinger*
€ 11,00

* ok ok

Pochiertes Lachssteak an Rahmspinat
mit WeiBweinsauce nappiert und Mixreis
€11,50
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